
エイチニュー株式会社
工場：〒772-0012 徳島県鳴門市撫養町小桑島字前浜179-4
本社：〒779-0225 徳島県鳴門市大麻町桧字笠籠谷32-9

TEL: 088-602-8991     Mail: info@uzunohana.com
FAX: 088-602-8992     Shop: https://uzunohana.com

※圃場で作業中の場合は電話に出られませんので、お問い合わせの際はなるべくメールにてお願いいたします。
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U z u n o h a n a O n l i n e  B u s i n e s s

ビジネス

【直営店】うずの華オンライン各店にて好評発売中！
New OPEN! まとめ買いならuzunohana.com Amazon 楽天市場

※※高値転売品にご注意ください※※
現在、Yahoo!ショッピング及び各種フリマサイト等の一部通販サイトにて、弊社商品画像を無断で使用し、弊社商品を高値で転売する店舗が確認されておりますが、弊社とは一切関係
はございません。Amazon、楽天市場におきましては、上記【直営店】でのみ販売を行なっております。また2022年11月以降、Yahoo!ショッピング及び各種フリマサイトでの販売は
終了しており、これらのサイトで出品されているものは全て転売品です。
転売サイトでご購入いただきました商品に関する責任は弊社では負いかねますので、ご購入の際ぜひ弊社直営店をご利用ください。



＜乾燥食用花＞ドライエディブルフラワー 食べるおしばな
【ビオラ】Mix 
（各色おまかせ）

【ビオラ】暖色系Mix
（イエロー、ローズ系色Mix）

【ビオラ】寒色系Mix
（ブルー、ホワイト系色Mix）

50枚, 20枚, 10枚 50枚, 20枚 50枚, 20枚
【ビオラ】
イエロー

【ビオラ】
ローズ

【ビオラ】
ホワイト

【ビオラ】
ローズウイング

【ビオラ】
ディープマリーナ

【ビオラ】
デルフトブルー

50枚, 20枚, 10枚 50枚, 20枚, 10枚 50枚, 20枚, 10枚 50枚, 20枚, 10枚 50枚, 20枚, 10枚 50枚, 20枚, 10枚

【クローバー】
三つ葉

【クローバー】
四つ葉

【クローバー】
五つ葉

【なでしこ】
Mix (赤系色)

●SNSで人気上昇中！「映える」スイーツが簡単
に作れる【食べるおしばな】
・焼き菓子にはアイシングシュガーや食用デンプ
ン糊で簡単に貼り付けることができます。
・本物のお花を手作業で押花に加工しているため、
色味、大きさ、形に幅があります。
・着色料、保存料不使用商品です。光、湿気、酸
素、高温による花の色抜けを防ぐために、乾燥剤
と一緒にチャック付きの袋に入れ、冷蔵庫での保
存をお勧めします。50枚 20枚 20枚 100枚

ドライエディブルフラワーフラワーフレーク フレッシュ
エディブルフラワー うずの華

【ビオラ】
Mix (黄青白混合)

【ビオラ】
イエローMix

【ビオラ】
ブルーMix

【ビオラ】
ホワイトMix

【ビオラ】
Mix (生花)

2g 2g 2g 2g 40輪, 60輪

●料理・お菓子のアクセントに【フラワーフレーク】
・手でお好きな大きさに簡単に砕けるので、手軽に料理やお菓子のアクセントとして使用できます。
ケーキや焼き菓子のトッピングに、アイシングシュガーや食用デンプン糊で簡単に貼り付け可能です。
一部の花は黄色＆青色など2色以上の花色を持つ為、単色のパックでも他の花色が混じることがあります。
・着色料、保存料不使用商品です。光、湿気、酸素、高温による花の色抜けを防ぐために、チャックを
密封し冷蔵庫での保存をお勧めします。また、花が湿気ってきた場合には、耐熱容器に移し替え、低温
(110度程度)のオーブンで5分程度加熱乾燥してください。

●水耕栽培で育てたフレッシュエディブルフラワー
【うずの華】
・水耕栽培で育てているため、土や砂の混入の心配
がありません。
・色とりどりのビオラの花をバランス良く詰めた使
いやすいミックスパックです。
・未開封なら冷蔵庫で約1週間保存できます。

※食用デンプン糊：片栗粉（馬鈴薯デンプン）大さじ1杯を水40mLに攪拌し、弱火で加熱してとろみが出てきたら完成です。焼き菓子（クッキーなど）に文
具の糊のように薄く塗り、その上から押花を貼り付けることができます。カビなどの繁殖を防ぐため、貼り付け後は低温(110度程度)のオーブン10～15分程
度加熱乾燥し、糊の水分を完全に飛ばしてください。

エディブルフラワー【うずの華】ラインナップ


